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MASZYNY KOMBINOWANE / COMBINED MACHINES

Charakterystyka

PASTOGEL T
3-6 | 4-8

PASTOGEL T wysokiej klasy wielofunkcyjne
urzadzenia do mieszania, gotowania,
pasteryzowania i zamrazania dowolnej mieszanki.

= Wi-Fi
Wszechstronne i szybkie, nadajace sie do kazdego
o 5-calowy, kolorowy produktu wymagajacego obrobki termicznej.
System Wi-Fi ekran dotykowy
“Telme Cloud” Resistive 5 inch colour — Temperature mozna ustawic w zakresie od -16 do
Wi-Fi System Touch Screen 105 °C.

“Telme Cloud”
5-calowy kolorowy ekran dotykowy (moze byc
rowniez uzywany w_rekawiczkach), intuicyjny i
wygodny w obstudze interfejs.

18 fabrycznie ustawionych programoéw i do 100
indywidualnych. Falownik umozliwiajacy
dostosowanie predkosci mieszania. Optymalna
ekstrakcje  zapewnia  odwrocenie  kierunku
obrotow.

Przezroczysta pokrywa pozwala obserwowac
etapy przetwarzania i umozliwia tworzenie
unikalnych produktow, co nie jest mozliwe w
przypadku frezerow poziomych.

Features

PASTOGEL T Top level multi-function
batch  freezers for mixing, cooking,
pasteurizing and freezing any kind of mix.
Versatile and  fast for any product
requiring hot/cold thermal treatment.
Temperature can be set between -16 and 105 °
C. Resistive 5 inch color Touch Screen (can be
used with gloves too), an intuitive, easy to use

Falownik umozliwiajgcy zmiane interface.

predkosci mieszania podczas

r62nych faz 18  preset programmes and up to

100 customizable  programmes in  series.

PY Inverter allowing variation of the The inverter allows customization of the
beater speed during the different speed of the beater motor. Optimal extraction
freezing phases is ensured by reversing the direction of rotation.

Processing  steps are  visible  through
the transparent lid. The opening of the lid
allows the production of specialities which
cannot be prepared with freezers.

MODEL POJEMNOSC  WYMIARY CHLODZENIE V /Hz [Ph A W PRODUKCJA

MODEL CAPACITY DIMENSION COOLING PRODUCTION
PASTOGELT3-6 = [ERRIAR 49x70x115 cm W/ A ;gg\\////zg:zz//g;? 185‘/\\ 5 kW 1035 L/h
PASTOGELT 4-8 = [RRECNE 51x70x115 cm w ‘;‘ngl,z‘éﬂil,iﬁﬁ ;3 : 6,7 kW 2060 L/h
PASTOGELT 4-8A 7= [RECN 51x90x115 cm A ;gg\\////zg:zzl/zﬁ: ;; 2 7 kw 20360 L/h

**Inne napiecia dostepne na zamowienie/Other voltages available on request
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